Feiern & Geniessen
im Hotel Landhaus Sédntis Herisau

oder

Die Zimmer
Stilvolle Hotelzimmer

Komfortable Suiten

Die Restauration
Ausgezeichnete und kreative Kiiche
Zuvorkommender Service
Herisauer Stube

Stilvolle Kunststube



Unsere Kreativitdt fiir Ihren Anlass

Profitieren Sie von den besonderen Dienstleistungen Ihres Hotels Landhaus —
Sdntis. Sie konnen das Menti direkt mit Herrn Reto Haindl oder mit unserem
Ktichenchef Marcel Stranegger besprechen.

Die Vorteile bestehen darin, dass fiir Ihre Bedlirfnisse kreative und saisonale
Menlis zusammengestellt werden.

Mit den folgenden Kompositionen erhalten Sie einen Uberblick iiber das
Spektrum unserer Kiichenphilosophie.

Nutzen Sie die Gelegenheit und vereinbaren Sie einen Termin, damit wir auch
genligend Zeit flir Sie einplanen kénnen.

Wir freuen uns riesig, Sie kulinarisch verwéhnen zu diirfen, denn wir wollen
nicht, dass Sie einfach bei uns essen und trinken — wir wollen Sie bei uns im
Hause willkommen heissen

Reto Haind|

und sein Hotel Landhaus- Séntis Team



Apero Vorschlige

Landhaus Apero
Kdsekiichlein, Schinkengipfeli, Bldtterteiggebdck und Salzgebdick

Fr.13.50 p.P.

Sdintis Apero Delux
Hackfleischbdllchen mit Sour Cream
Bldtterteiggebdick und Salzgebdick
Poulet Yakitori Spiessli
Antipasti gemischt

Fr.23.50 p.P.

Apero Kurz und Biindig
Salzstdngeli
Pommes Chips und Niissli

Fr.3.50 p.P.

Selbstverstéindlich kénnen Sie Ihren Apero nach Ihren Wiinschen
zusammenstellen.

Gerne sind wir lhnen behilflich, Ihre Vorstellungen zu verwirklichen.



Zum Z2vieri oder fiir den kleinen Hunger

Appenzeller Teller
Mostbrdckli, Appenzeller Kdse, Pantli, schén ausgarniert

Fr.21.50

Herisauer Teller
Beinschinken mit Saisonsalaten und hausgemachtem Kartoffelsalat

Fr.22.50

Kunststuben Teller
Ofenfleischkdse mit Saisonsalaten und hausgemachtem Kartoffelsalat

Fr.19.50

Landhaus Teller
Hausgemachter Hackbraten mit Kartoffelstock und Marktgemdise

Fr.24.50



Kalte Vorspeisen

Graved Lachs mit Dillsenfsauce und kleinem Salatbouquet

Fr.19.50

Rindscarpaccio mit sautierten Pilzen und Salatbouquet

Fr.21.50

Gemischter Salat an Joghurtdressing und gerésteten Kernen

Fr.10.50

Niissli Salat mit Speck und Ei

Fr.12.50

Rindstartar mit Toast und kleinem Salatbouquet

Fr.16.50

Hausgemachtes Mostbrécklitartar
serviert mit einem kleinen Salatbouquet

Fr.16.50



Suppen

Steinpilzcremesuppe mit Sahnehaube

Fr.11.50

Curryschaumsuppe mit gebratener Krevette

Fr.12.50

Flddlesuppe mit Schnittlauch

Fr.9.50

Kiirbiscremesuppe mit Sahnehaube

Fr.9.50

Rieslingschaumsuppe mit Sahnehaube

Fr.10.50



Warme Vorspeisen

Spaghetti an feiner Waldpilzrahmsauce

Fr.14.50

Ktirbis Risotto mit gebratenem Zanderfilet

Fr.18.50

Steinpilz Ravioli an brauner Butter und frischem Salbei

Fr.14.50

Vegetarische Hauptgdnge

Quornschnitzel paniert
mit buntem Marktgemiise und Pommes Frites

Fr.21.50

Hausgemacher Spinatstrudel
auf leichtem Frischkdse — Krduterspiegel

Fr.21.50

Eierschwédmmli Risotto und gehobeltem Parmesan

Fr.21.50



Hauptspeisen — Tellergerichte

Hausgemachter Hackbraten Grossmutter Art
mit Kartoffelstock und Marktgemdtise

Fr.26.50

Schweinefilet im Speckmantel mit Cognacrahmsauce

Spdtzle und Gemlisegarnitur

Fr.33.50

Swiss Prime Schweinerack vom Grill an Zigeunersauce

mit Kroketten und Gemiise
Fr.28.50
Franzdsische Maispoulardenbrust aus dem Ofen
auf Ktirbis Risotto und Ratatouille
Fr.26.50
Zanderfilet in Olivendl gebraten
mit Bratkartoffeln und Blattspinat

Fr.33.50

Kalbsteak am Stiick gebraten mit Steinpilzrahmsauce

Kartoffelgratin und Gemtise
Fr.45.50
USA Rinderfilet an krdftigem Portweinjus
Bramata Polenta und Marktgemdiise

Fr.54.00



Dessert

Honigkirschen
mit Sauerrahmglace

Fr.10.50

Appenzeller Schlorzifladen
mit Vanilleglace

Fr.10.50

Hausgemachter Apfelstrudel mit Rahm

Fr.10.50

Eierlikér Parfait
mit frischen Friichten der Saison

Fr.12.50

Hausgemachter Schokoladekuchen
mit Sauerrahmglace und Friichten

Fr.12.50



Sorbets

Zitrone
Blutorange
Ananas
Aprikose

pro Kugel Fr.3.50

mit Spirituosen
Champagner Fr.4.50

Prosecco Fr.3.50

Wodka Fr.3.50

Campari Fr.3.50

Hochzeits oder Geburtstagstorte

sagen Sie uns lhren Wunsch und wir bestellen Sie bei unserer
Haus-Bdéickerei Schlédpfer in Herisau
*wenn die Hochzeitstorte in einem Dessertbuffet integriert wird Fr.6.50 p. P
*wenn die Hochzeitstorte als eigener Gang serviert wird Fr.10.50 p. P

*wenn die Hochzeitstorte selber mitgebracht wird und im Dessertbuffet
integriert wird, verlangen wir nichts

*wenn die Hochzeitstorte selber mitgebracht wird und als eigener Gang serviert
wird, verrechnen wir Fr.4.00 fiir den Service und Gedeck



Meniivorschldge:

Meniil

Gemischter Salat mit Balsamicodressing
Kk ok ok
Hausgemachter Hackbraten an feinem Rotweinjus
mit Kartoffelstock und Marktgemiise
Kk Kk
Honigkirschen mit Vanilleglace

46.00

Menii2

Niissli Salat mit Ei und Speck

5k K ok Kk

Kiirbiscremesuppe
K ok ok k
Franzésische Maispoulardenbrust an Calvadosrahmsauce
auf Spdtzle und Ratatouille
Kk Kk
Hausgemachtes Vanille Parfait mit frischen Beeren

58.00



Menii3
Rinds Carpaccio mit Parmesan und Olivenél

k ok kK

Tomatencremesuppe
Kk Kk
Barolo Rindsschmorbraten(CH) mit gebratenen Pilzen
Polenta und Marktgemdtise
Kk ok ok
Caramelképfli mit Rahm

59.00

Menii4
Thunfisch Carpaccio
mit Friihlingszwiebeln und Avocado

kK ok Kk

Rieslingschaumsuppe mit Appenzeller Kdse
K ok ok ok
Kalbsteak (CH) im Ganzen gebraten
an Steinpilzrahmsauce
Kartoffelgratin und Rotkraut

Kk Kk

Creme brulee

mit Friichten

80.00



Menii5

Graved Lachs mit Dillsenfsauce

k %k kK

Morchelschaumsuppe mit gebratener Jakobsmuschel
k %k kK
Steinpilz Ravioli an brauner Butter und
eingelegten Tomaten
%k k ok
Rinderfilet (USA) vom Grill
an Pfeffersauce
mit Risotto und Gemdtiseallerlei
Xk %k kK
Hausgemachter Schokoladekuchen
mit Vanilleglace

92.00



Appenzeller Menii

Kabissalat
serviert mit Chnoblipantli

* kK

Brotsuppe

mit Kiimmel parfiimiert
K ok ok ok
Kleine Siedwurst
auf einem Beet von Linsengemlise
Kk Kk
Schweinefiletmedaillons im Speckmantel (CH)

angerichtet auf Chdsspdtzli

kK ok kK

Schlorziflade

mit Vanilleglace

Fr. 69.00

ALLE PREISE INKL. 8% MWST.



Herzlichen Dank dass Sie sich fiir uns entschieden
haben.

Hier noch ein paar Abmachungen, die Sie bei einer Bestellung bei uns beachten
sollten...

1. Sie diirfen die verschiedenen Mendlis auch dndern, gerne besprechen wir das
mit lhnen.

2. Wenn nichts anders besprochen sind die Betriebs — (iblichen
Blumendekorationen vorhanden.

3. Meniikarten nur auf Verlangen.

4. Fiir kurzfristige Absagen miissen wir Fr. 300 verrechnen.

5. Spditestens 1 Woche im Voraus genaue Personenanzahl mitteilen, 10%
Abweichungen sind toleriert, ansonsten werden wir diese verrechnen.

Wir wiinschen lhnen ein schénes Fest und werden alles daran setzen, dass Sie
bei uns einen schénen Aufenthalt haben.

Das Landhaus — Séntis Team

und Reto Haind|



